Restaurant El Castell Arros caldés amb llamantol (min 2 pax) Restaurant Pic Nic Corbina amb mussolina d’estragé i llagostins
C/Carreta 21 - 93 894 33 49 Obert migdia
28€ Passeig de la Ribera s/n
93 811 00 40
Restaurant Moon Sitges Rap amb sensacions de mar al vi blanc i cruixent de sésam 30€
C/Bonaire 26 - 93 894 56 11
28€ Restaurant El Mascaron Arros caldds a la marinera amb marisc
Rest t La Incidéncia del Factor Vi  Steak tartar de filet d della del Pi S ;;Ssiig dﬁ 2 Rivera 70 - 93 894 6482 ' .
estaurant La Incidéncia del Factor Vi eak tartar de filet de vedella del Pirineu aragonés € begudes a part
C/Bonaire 25 - 93 894 82 62 g P ) W ESCAROLES 2 PECES
30€ Restaurant Los Vikingos Bacalla gratinat amb un suau all i oli o farcellets de b SEITONS 12 PECES
C/Marqués de Montroig 7-9 - 93 894 96 87 pollastre farcit de pernil | formatge al cava Er TONYINA SALADA 100 GRAMS
Restaurant Casa Hidalgo Arros melés amb llamantol net Obert a partir de Carnaval B BACALLA SALAT | ESQUEIXAT 100 GRAMS
E?ggﬁi g:uN?%al S3R§i§4 38 95 20<€ begudes a part L OLIVES ARBEQUINES 100 GRAMS
26€ Restaurant La Masia Truita d’Hivern " E ¢ - AMETLLES TORRADES 100 GRAMS
Passeig de Vilanova 164-166 - 93 894 10 76 n AVELLANES TORRADES 60 GRAMS
Restaurant Iris Gallery Llom de llobarro a baixa temperatura, pebre negre, soja i 20€ hegudes a part J ' 4 SEITONS 2 PECES
Av. Port Aiguadolg 8 pesols o Bistec de vedella amb foie, fulles d’espinacs i vi dolg f 4 1 GRANS D’ALLS 2 PECES
938114545 Restaurant El Celler Vell Bacalla a la Donostiarra P - 1 NYORES ESCALDADES 4 PECES
30€ C/Sant Bonaventura 21 - 93 811 1961 BITXO (OPTATIU) % PECA
25€ hegudes a part ;
Restaurant La Nansa Cassola d’arros a la Sitgetana : - 5 PA FREGIT O TORRAT 2 0,3 LLESQUES
Tancat del 27 de desembre al 24 de gener Restaurant Mare Nostrum b VINAGRE, OLI D’OLIVA | SAL
C/Carreta 24 - 93 894 19 27 Tancat del 16 de desembre al 1 de febrer Llug amb vi de Xarel.lo h - g
30€ Passeig de la Ribera 60 - 93 894 33 93 . o,
30€ hegudes a part
_'?:;;:grgglt 10;'1352 I(Jjgrsaed;bre al 17 de gener Llug a la marinera amb gambetes i cloisses Rect © Boccali o . En un morter a ma es trinxen les ametlles, les avellanes, els seitons dessalats, els
estaurant Boccalino obarro al forn ) g 4 e :
grans d’all, la polpa de les nyores, el bitxo, si s’hi vol, la sal, les llesques de pa fregit
g/BFé)rt Alegre 27 - 93 894 35 43 ;?ngitagr?;alcl) g%:%eggezall%gfe febrer (es poden remullar amb el vinagre o posar el vinagre a part), i es va lligant amb
20€ Uoli d’oliva.
Restaurant Revés Assortiment de peix a la planxa / . )
C/Sant Francesc 35 - 93 894 76 25 Restaurant El Velero Llug a I'all cremat amb mongetes del Ganxet Es netegen, es remullen i es trossegen les escaroles. Dessalarem els seitons, la
22'50€ Passeig de la Ribera 38 - 93 894 20 51 tonyina salada i el bacalla (aquests dos darrers els esqueixarem), i els afegirem al
. ) ) \ 30<€ begudes a part recipient junt amb ’escarola. Hi abocarem les olives i finalment la salsa ben lligada.
RestaurantzEén(ljarrés bre al 6 Jarret d% Xatl %Iacejat gmb‘arros
Tancat del 20 de desembre al 6 de gener cremos de bolets y tubercles Restaurant La Concha Arrossejat de gamba vermella i cloisses al safra Ho barrejarem tot bé perqueé tots els ingredients quedin impregnats de la salsa i
Hotel Dolce Sitges %Fé)rt alegre 53 - 93 894 86 76 omplirem els plats mirant que hi hagi de tot fent com un castell d’escarola (chateau).

Av. Cami de Miralpeix 19 - 93 810 90 00
30€
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Diferent a cada restaurant
CLUB DE TAST POStreS

DE SITGES Taronja caramelitzada amb Malvasia
Dolgos de la casa

Copa de Malvasia de I'Hospital de Sitges

Ajuntament de Sitges

'\.||
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AGENCIA PROMOCIO

Menu vigent de dilluns a divendres, de
novembre de 2012 a abril de 2013

Degusta el Menu del Xaté

i gaudeix de la cultura
MUSEU ROMANTIC

Can Llopis, un dels casals senyorials més destacats de finals del segle XVIII,
fou testimoni dels canvis més significatius que visqué la vila de Sitges al
llarg del XIX, i actualment alberga el Museu Romantic. El seu interior permet
recorrer les formes de vida i la quotidianitat de la burgesia d’aquella época.
Aquest museu exhibeix també I'extraordinaria col-leccio de nines antigues
i joguines de la dibuixant i escriptora Lola Anglada.

Més informacio als teléfons 93 894 03 64 i 93 894 29 69

/
/
/
/

FUNDACIO PERE STAMPFLI D’ART MODERN /
La Fundaci6 Pere Stampfli és el nou centre que acull i
exhibeix el fons artistic de la Fundacio, format per una
col-lecci6 de més de 70 obres de 60 reconeguts artistes
contemporanis procedents de 21 paisos diferents.

Més informacié al teléfon 93 894 03 64
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