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Restaurant El Castell Arròs caldós amb llamàntol (min 2 pax)
C/Carreta 21 · 93 894 33 49
28€

Restaurant Moon Sitges Rap amb sensacions de mar al vi blanc i cruixent de sèsam 
C/Bonaire 26 · 93 894 56 11 
28€€

Restaurant La Incidència del Factor Vi Steak tàrtar de filet de vedella del Pirineu aragonès 
C/Bonaire 25 · 93 894 82 62 
30€

Restaurant Casa Hidalgo Arròs melós amb llamàntol net
Tancat de Nadal a Reis
C/Sant Pau 12 · 93 894 38 95
26€

Restaurant Iris Gallery Llom de llobarro a baixa temperatura, pebre negre, soja i   
Av. Port Aiguadolç 8 pèsols o Bistec de vedella amb foie, fulles d’espinacs i vi dolç
93 811 45 45  
30€   

Restaurant La Nansa  Cassola d’arròs a la Sitgetana
Tancat del 27 de desembre al 24 de gener 
C/Carreta 24 · 93 894 19 27
30€

Restaurant Costa Dorada  Lluç a la marinera amb gambetes i cloïsses 
Tancat del 17 de desembre al 17 de gener 
C/Port Alegre 27 · 93 894 35 43
26€

Restaurant Revés  Assortiment de peix a la planxa
C/Sant Francesc 35 · 93 894 76 25
22’50€

Restaurant Esmarris  Jarret de xai glacejat amb arròs 
Tancat del 20 de desembre al 6 de gener cremós de bolets y tubercles
Hotel Dolce Sitges 
Av. Camí de Miralpeix 19 · 93 810 90 00
30€

Restaurant Pic Nic  Corbina amb mussolina d’estragó i llagostins 
Obert migdia   
Passeig de la Ribera s/n
93 811 00 40
30€

Restaurant El Mascarón  Arròs caldós a la marinera amb marisc
Passeig de la Ribera 70 · 93 894 6482
27€ begudes a part

Restaurant Los Vikingos  Bacallà gratinat amb un suau all i oli o farcellets de
C/Marquès de Montroig 7-9 · 93 894 96 87 pollastre farcit de pernil i formatge al cava
Obert a partir de Carnaval 
20€ begudes a part

Restaurant La Masia  Truita d’Hivern
Passeig de Vilanova 164-166 · 93 894 10 76
20€ begudes a part

Restaurant El Celler Vell  Bacallà a la Donostiarra
C/Sant Bonaventura 21 · 93 811 19 61
25€ begudes a part

Restaurant Mare Nostrum 
Tancat del 16 de desembre al 1 de febrer Lluç amb vi de Xarel.lo
Passeig de la Ribera 60 · 93 894 33 93
30€ begudes a part

Restaurant Boccalino  Llobarro al forn
Tancat del 10 de gener al 10 de febrer
Pl. Espanya 1 · 93 894 17 74
20€

Restaurant El Velero  Lluç a l’all cremat amb mongetes del Ganxet   
Passeig de la Ribera 38 · 93 894 20 51
30€ begudes a part

Restaurant La Concha  Arrossejat de gamba vermella i cloïsses al safrà
C/Port alegre 53 · 93 894 86 76
25€

Restaurants participants Recepta
de Sitgesdel



Primer plat
Xató

Segon plat
Diferent a cada restaurant

Postres
Taronja caramelitzada amb Malvasia

Dolços de la casa
Copa de Malvasia de l’Hospital de Sitges

Menú vigent de dilluns a divendres, de
novembre de 2012 a abril de 2013

Amb la degustació d’un Menú del Xató, tindràs entrada 
gratuïta al Museu Romàntic · Can Llopis i a la Fundació 
Pere Stämpfli d’Art Modern.

MUSEU ROMÀNTIC

Can Llopis, un dels casals senyorials més destacats de finals del segle XVIII, 
fou testimoni dels canvis més significatius que visqué la vila de Sitges al 
llarg del XIX, i actualment alberga el Museu Romàntic. El seu interior permet 
recórrer les formes de vida i la quotidianitat de la burgesia d’aquella època. 
Aquest museu exhibeix també l’extraordinària col·lecció de nines antigues 
i joguines de la dibuixant i escriptora Lola Anglada.
Més informació als telèfons 93 894 03 64 i 93 894 29 69

FUNDACIÓ PERE STÄMPFLI D’ART MODERN

La Fundació Pere Stämpfli és el nou centre que acull i 
exhibeix el fons artístic de la Fundació, format per una 
col·lecció de més de 70 obres de 60 reconeguts artistes 
contemporanis procedents de 21 països diferents.
Més informació al telèfon 93 894 03 64

Una mica d’història

febrer de 1896, on parla d’una menja que va reunir comensals


